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MENU GRUPOWE

NA POCZATEK

Zurek z wedzonego jesiotra, puree ziemniaczane, wedzony jesiotr, marmolada cebulowa, koperek, olej koperkowy

PRZYSTAWKI W STOLE DO PODZIALU

Dwa rodzaje domowego pieczywa, masto palone

Tatarz ligawy wotowej, chrupigcy olej paprykowy, piklowana cebula, korniszony, sos sojowy

Grzanka z pieczywa ziarnistego, sledz matias, majonez koperkowy, szalotka, koper, dressing sherry
Kietbasa merguez, labneh, czosnek, ogorek, mieta, chipsy ziemniaczane

Carpaccio zjesiotra Antonius, kapary, emulsja z zielonego pieprzu i cebuli, olej Iniany, grillowana cytryna
Babka ziemniaczana z wedzonym tofu, hummus, piklowany kalafior, piklowana czerwona cebula

Pateé z grzybow, karmelizowana cebula, buraczany korniszon, pachnotka, grzanka

DANIA GLOWNE DO WYBORU
(PROSIMY O WYBIERANIE DAN CO NAJMNIEJ 3DNI PRZED WYDARZENIEM)

Sandacz, fasola Jas, maslany sos ziotowy, smazona kapusta, czosnek
Karkowka ze swini putawskiej confit, kaszanka, pieczona cebula, puree z suszonej moreli, wieprzowy jus

Pieczony kalafior, weganski beurre blanc, Swieza trufla, prazony dziki ryz

DODATKI W STOLE DO PODZIALU

Kapusta matosolna, piklowana cebula

Mizeria, lokalna kwasna $mietana Sniezka, koperek
Frytki, majonez truflowy, Swieza trufla

Puree ziemniaczane, szczypiorek, prazony czosnek

DESER
Sticky toffee pudding, sos karmelowy, marakuja

Woda, 1x kawa lub herbata
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Cenawyrazona w PLN w kwotach netto za osobe.
Dodatkowo doliczany serwis 12.5% do kwoty brutto
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